Mittagskarte KW 31 vom 31.07.2017 bis 06.08.2017

Menu 1 Montag Menu 2 Menu 1 Freitag Ment 2
Kartoffelcremesuppe (05,66,68) Gemisesuppe "Royal” (60,62,68)
Eisbein ohne Schwarte gebr. Schollenfilet "Finkenwerder" gefilite SChWé_‘.b'SCh.e Maultaschen mit
Rostzwiebeln
Gulaschsuppentopf "Budapest” mit Paprika weilRe deftige Specksauce Bratensauce
frisches Kartoffelpiiree Petersilienkartoffeln
geschmortes Sauerkraut Wachsbohnensalat mit Essig und Ol Gemiisejulienne in Krauterbutter
(28) frischer Erdbeerjoghurt (02,07,66) (05.66) (05.12,60,63,66) Schokoladenpudding (24,66) (05.12,60,62,66.68,69)

ital. Minestrone (60,68)

Selleriecremesuppe (66,68)

Wildlachssteak "Norway"
Hlhnerfricassee "Prinzel3" mit Spargel Zitronenrahmsauce

Reis Tagliatelle

gemischter Salat Broccoli mit Mandeln

Zwiebelroastbraten (Rindfleisch)

Goldriibcheneintopf "Gutshof" Schmorzwiebelsauce

gekochter Kasselernacken Rostkartoffeln mit Speck

Selleriesalat mit Joghurt

(02,12,60,63,66,67)

(02,04,66) Ananas-Mangogriitze mit Sahne

(04,05,28,62,65,66,68,69)

(01,03,05,08,66) frischer Fruchtsalat ()

Meni 1 Menl 2

Mittwoch

Meni 1 Menl 2

Sonntag

Blumenkohlcremesuppe (66)

Huhnersuppe mit Reis (68)

gebackener Hackbraten "Westfalische Art" Schweinekrustenbraten "Miinchen"

Bratensauce mit leichter Senfnote

Schwenkkartoffeln

Erbsen und Méhrengemiise

braune Biersauce
Serviettenknddel

Spitzkohlsalat in Sahnesauce

Kalbsbraten "Badische Art" Schweinegeschnetzeltes "Stroganoff"

Waldpilzrahmsauce

feines Kaisergemiise Butternudeln

Butterkartoffeln Tomatensalat mit Krautern

(12,60,62,66,69)

Aprikosenpudding (07,12,24,66)

(28,60,62,66)

(60,62,66)

Eisdessert (02,12,17,18)

(05,12,66)

Meni 1

Donnerstag

Meni 2

Buttermilchkaltschale mit Heidelbeeren (07,66)

Schweineschnitzel "Miami" mit Ananas
Uiberbacken

fruchtige Currysauce

Kroketten

Chinakohl mit Mandarinen-Joghurtdressing

Gefliigelleberragout "Calvados"

Stampfkartoffeln mit Sahne

Apfelmus

____Quarkspeise mit Mandarinen (02,07,66) |

(08,35,66)

Anderungen vorbehalten!
Verehrte Kunden, bei den eingeklammerten Zahlen handelt es sich um kennzeichnungspflichtige

Zusatzstoffe/Allergene, bendtigen Sie Informationen wenden Sie sich bitte an unser

Servicepersonal.
Eine Liste mit kennzeichnungspflichtigen Zusatzstoffen/Allergenen hangt im Café aus.




Mittagskarte KW 32 vom 07.08.2017 bis 13.08.2017

Meni 1

Menl 2

Montag

Menu 1

Freitag

Menl 2

Kréauterrahmsuppe (28,66,68)

Kartoffel-Lauchsuppe (05,66,68)

Schnibbelbohneneintopf "SiR-Sauer”

gekochte Schweinefleischwiirfel

Rindersaftgulasch "Ungarisch”

gebutterte Spiralnudeln

Karottensalat mit Apfeln

Seehechtfilet in Bierteig "Nordsee"
Remouladensauce

Kartoffelsalat mit Ei

Eierravioli "Roma™ mit Fleischfilllung

Gemise-Tomatensauce

gemischter Salat

Meni 1

Donnerstag

(03,05,08) Mirabellenkompott (02,04,05,60,66) (04,60,62,63,65,66,68,69) Quarkspeise mit Blaubeeren (02,07,66) (02,04,05,66,68)
Rinderkraftbriihe mit Nudeln (60,68) Gefliigelcremesuppe (02,03,28,66,68)
gekochter Kasselernacken "Metzger Art" Schlemmerfilet "Bordelaise" Schweineleberragout " Toulouser Art"
Bratensauce Krauterrahmsauce Brandenburger K_artoffelemtopf mit
Schnittlauch
Kartoffelpiiree mit Speck und Zwiebeln Salzkartoffeln Bockwiirstchen frisches Kartoffelptiree
PrinzeBbohnengemiise Gurkensalat in Sahnesauce Kopfsalat mit Zitronensauce
(01,05,66) Krokantpudding (66,67) (12,60,63,66) (03,05,08,16,65,66,68,69) Birne mit Schokoladensauce (35,66) (28,66)
Meni 1 MittWOCh Menl 2 Meni 1 Sonntag Menl 2
Erdbeerkaltschale (07,66) Allgduer Hochzeitssuppe (03,08,60,62,68)
knuspriges 1/2 Wiesenhahndel Schweinenackenbraten " Bauern Art " Kaninchenkeule "Brisseler Art" gebratene Hahnchenbrust “Elsass”
braune Biersauce Birnenrahmsauce WeiRwein-Sahnesauce
Pommes Frites Butterspatzle feines Kaisergemiise Tagliatelle
bunter Radisalat Mohrengemiise mit Petersilie Petersilienkartoffeln Bohnensalat in Sahnesauce
Gotterspeise Himbeer mit Vanillesauce (12,28,60,62,66) (12.66) Orangencreme (07,24 ,66) (62,65,66,68,69)
Menu 2

franzdsische Zwiebelsuppe (28)

pan. Putenschnitzel "Westfalen Art" Hacksteak " Croatia "

Rahmbratensauce Tzatzikisauce

Risi-bisi (Reis m. Erbsen) Ratatouillegemiise

Eisbergsalat mit Frenchdressing gebackene Kartoffelecken

(12,66)

Vanillepudding (12,19,24,66) \

(12,60,62,65,66,68,69) ‘

Anderungen vorbehalten!
Verehrte Kunden, bei den eingeklammerten Zahlen handelt es sich um kennzeichnungspflichtige

Zusatzstoffe/Allergene, bendtigen Sie Informationen wenden Sie sich bitte an unser

Servicepersonal.
Eine Liste mit kennzeichnungspflichtigen Zusatzstoffen/Allergenen hangt im Café aus.




Mittagskarte KW 33 vom 14.08.2017 bis 20.08.2017

Menu 1 Montag Menu 2 Menu 1 Freitag Ment 2
Backerbsensuppe (60,68) gebundene Kalbfleischsuppe (28,66)
Grillbratwurst "Thiringer Art" Forelle "Miillerin* praktisch gratenfrei Ruhreier mit Schnittlauch
klarer Gemiseeintopf "Altes Land" Rote pikante Currysauce Zitronenbutter
gekochtes Rindfleisch, gewiirfelt Pommes Frites Petersilienkartoffeln frisches Kartoffelpiree
gemischter Salat Kopfsalat in Sahnesauce Rahmspinat mit Sahne
(03,05,08,68) frischer Fruchtjoghurt (02,07,12,35,66) (02,04,08,16,35,60,68,69) (02,12,60,63,66) Zitronenpudding (12 66) (62,66)
Broccolicremesuppe (66) Buttermilchkaltschale mit Heidelbeeren (07,66)
Putenbrustbraten "Florida" mit Friichten milde Matjesfilets mit Zwiebelringen pan. Schweinestielkotelett
fruchtige Currysauce weilRe Bohnensuppe "Westfalische Art" Rahmbratensauce
Reis Rostkartoffeln mit Speck geraucherte Mettendchen Stampfkartoffeln mit Sahne
Eisbergsalat in Joghurtdressing feines Brechbohnengemiise in Butter schlesische Gurkenhappen
(12,35,60,62,65,66,68,69) Pflaumenkompott in Zimtsauce (35) (01,0512,63) (02,03,05,08,68,69) gekochtes Aprikosenkompott (35) (04,60,62,66,68)
Menu 1 MittWOCh Menu 2 Menu 1 Sonntag Mendi 2
Hlhnersuppe mit Reis (68) Rinderkraftbriihe mit Eierstich (62,68)
Karlsbader Sahneragout hausgemachte Frikadelle "Hausfrauen Art" Rinderbraten "Burgunder Art" Kalbsfricassee "WeilRe Dame"
Bratensauce Rotweinsauce
Butternudeln Salzkartoffeln Butterkartoffeln Kréuterbutterreis
Tomatensalat mit Krautern Erbsen und Méhrengemiise buntes Sommergemuse gemischter Salat
(02,05,60,62.66) Moccapudding (12,19,24,66) (12,60,62,66,69) (03,12,24,66,68) Rote Fruchtgriitze mit Sahne (07,66) (02,04,12,66)

Griel3suppe "Leopold" (60,68,70)

Schweineschnitzel "Wiener Art" Spaghetti "Carbonara"” mit Schinkenstreifen

Kaserahmsauce

Kroketten

bunter Paprikasalat mit Zwiebeln

Rahmchampignons

(01,12,60,66)

| Quarkspeise mit Kirschen (02,07,66) |

(05,12,60,62,66,68,71)

Anderungen vorbehalten!
Verehrte Kunden, bei den eingeklammerten Zahlen handelt es sich um kennzeichnungspflichtige

Zusatzstoffe/Allergene, bendtigen Sie Informationen wenden Sie sich bitte an unser

Servicepersonal.
Eine Liste mit kennzeichnungspflichtigen Zusatzstoffen/Allergenen hangt im Café aus.




