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Scherlebecker StraBe 264 - 45701 Herten-Scherlebeck
Infos, Reservierungen etc. unter (023 66) 945-317

Offnungszeiten: SDK Kirsch GmbH

montags — samstags 9.00 — 18.00 Uhr
sonn- und feiertags 11.30 — 18.00 Uhr

VictoriastraBe 7—9 - 45772 Marl-Hiils
Infos, Reservierungen etc. unter (0 23 65) 69 89-003

Offnungszeiten:
montags — samstags 9.00 — 18.00 Uhr
sonn- und feiertags 11.30 — 18.00 Uhr

KolpingstraBe 21 - 45768 Marl-Polsum
Infos, Reservierungen etc. unter (0 23 65) 69 99-003

Offnungszeiten:
montags — samstags 9.00 — 18.00 Uhr
sonn- und feiertags 11.30 — 18.00 Uhr
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4 Katalog

Hohbrink 1 - 45659 Recklinghausen-Hochlar PA R I Y E RVI
Infos, Reservierungen etc. unter (02361) 3060-003

lhre Café-Restaurants

Offnungszeiten:

montags — samstags 9.00 — 18.00 Uhr @
sonn- und feiertags 11.30 — 18.00 Uhr %é [/9-
- Taglich wechselndes 3-Gange-Meni: (M@'&/é/ @%

. - S ) montags — samstags fiir 5,90 EUR
cucy, s :Z/f 7 1 s /”% sonn- und feiertags fiir 6,90 EUR
=~ Gebéck und Kuchen aus hauseigener Meisterkonditorei
Partyservice im Haus bis zu 120 Personen (inkl. Personal)

S D K \o Kompete"t aad Zuverléss,'g Partyservice auBer Haus (bis 500 Personen)
Servicepartner der Pflegeeinrichtungen . .
/ e (G e e e giinstige Bereitstellung von Personal, Gedecken etc.
Angebote fiir Kaffeegesellschaften (ab 10 Personen)

SDK Kirsch GmbH



UNSERE

Café-Restaurants

CAFE GERTRUDENAU
Scherlebecker StraBe 264 - 45701 Herten-Scherlebeck
Infos, Reservierungen etc. unter 0 23 66 -945-317

Offnungszeiten:
montags — samstags  9.00 — 18.00 Uhr
sonn- und feiertags  11.30 — 18.00 Uhr

CAFE AUGUSTE VICTORIA
VictoriastraBe 7 — 9 - 45772 Marl-Hiils
Infos, Reservierungen etc. unter 023 65-69 89-003

Offnungszeiten:
montags — samstags  9.00 — 18.00 Uhr
sonn- und feiertags ~ 11.30 — 18.00 Uhr

CAFE BARTHOLOMAUS
KolpingstraBBe 21 - 45768 Marl-Polsum
Infos, Reservierungen etc. unter 023 65-69 99-003

Offnungszeiten:
montags — samstags  9.00 — 18.00 Uhr
sonn- und feiertags  11.30 — 18.00 Uhr

CAFE HOHBRINK
Hohbrink 1- 45659 Recklinghausen-Hochlar
Infos, Reservierungen etc. unter 023 61-3060-003

Offnungszeiten:
montags — samstags  9.00 — 18.00 Uhr
sonn- und feiertags ~ 11.30 — 18.00 Uhr

Fdr Ihre Festlichkeiten sind unsere Café-Restaurants
selbstversténdlich so lange, wie von Ihnen gewdnscht, gedffnet.

SDK :

SDK Kirsch GmbH

Katalog
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Partyservice und
Cateringdienst

SEHR GEEHRTER KUNDE,

wir sind ein modernes und innovatives Unternehmen
mit ca. 200 Mitarbeitern und seit mehr als 13 Jahren in Marl,
Herten und Recklinghausen auf dem Markt.
Unsere gastronomische Profession ist Ihr Erfolg.

Ob fur Ihre geschaftlichen Festlichkeiten oder fur lhre private Feier,
wir garantieren lhnen eine fach- und sachgerechte Bearbeitung
lhres Auftrages auf gleichbleibend hohem Niveau.

Als gastronomischer Dienstleistungsbetrieb sind wir selbstverstandlich
in der Lage, auf all Ihre Sonderwinsche individuell einzugehen.
Dabei spielt es keine Rolle, ob die Feierlichkeit
in Ihren oder in unseren Raumlichkeiten stattfindet.

Ferner halten wir eine gepflegte Getrankeauswahl fir Sie bereit.

Unsere hauseigene Konditormeisterin stellt Torten und Kuchen
sowie Hochzeits- und Geburtstagstorten nach lhren Wiinschen her.

Selbstverstandlich bieten wir Ihnen auch Glaser, Besteck und Porzellan
sowie Pavillons, Tische und Stiihle, Zapfanlagen, Mikrofonanlagen
sowie fachlich geschultes Personal.

Sollten Sie Fragen haben oder eine Beratung wiinschen,
wenden Sie sich vertrauensvoll an unsere Kiichen- oder Caféleitungen.

Wir sichern lhnen schon heute zu,

lhren Auftrag zu Ihrer vollsten Zufriedenheit auszufihren,
damit Ihre Festlichkeit ein voller Erfolg wird.

Ungere Q%%é 0 7%@%ﬁ

Unser Auslieferungsfahrzeug ist selbsverstandlich
mit einer Kiihlung ausgestattet.
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UNSERE EMPFEHLUNG FUR JEDEN ANLASS

Auswahlbufett Premium

KALTE VORSPEISEN
FISCH

(wéhlen Sie 2 Komponenten)

Gronlandkrabben
mit Cocktail- oder Currysauce

Geraucherter Heilbutt
mit kalter Krduterrahmsauce

4y Geraucherte Forellenfilets

mit Sahnemeerrettich

Holl. Matjesfilets ,Lord Nelson”
mit Preiselbeersahne
Geraucherte Makrelenfilets
mit Senfsahne

Raucherlachs
mit Sahnemeerrettich

KALTE VORSPEISEN
FLEISCH

(wdhlen Sie 2 Komponenten)
Geraucherte Putenbrust

mit frischer Ananas

Bratenplatte
mit diversem Bratenaufschnitt

Roastbeef rosa gebraten
mit Sauce Tartar

Schinkenrolichen

mit Spargel gefillt
Knochenschinken

mit Honigmelone

Mounsterlander Wurstbrett , Rustikal”

WARME GERICHTE FISCH UND FLEISCH

(wahlen Sie bis zu 3 Komponenten)

Lachssteaks ,Florentiner Art”
mit Blattspinat

Finkenwerder Schollenfilets
mit Specksauce

Talapiafilet ,Brasilianisch”
mit feuriger Sauce

Seezungenrélichen
in WeiBweinsauce

Pangasiusfilet vom Grill
mit Krauterbutter

Fischschnitte in der Krduterkruste
Rotbarschfilet in Senf-Apfelsauce

Putenbrustmedaillons ,,Madras”
mit Currysauce

Gegrillter Schweinebraten
in der Schwarte

Kalbsgeschnetzeltes ,Zuricher Art”

Gebackener Lammbraten
Provoncale”

Rindergeschnetzeltes ,Stroganoff”
mit Sahne

Geftillter Schweinenacken
mit Zwiebeln
Schweinefiletmedaillons
mit Pfifferlingrahmsauce

Preise pro Person siehe Anlage

GEMUSEVARIATIONEN

(wdhlen Sie 3 Komponenten)
Kaisergemuise

mit Krauterbutter

Feine Gemuseplatte

Spargel

mit Sauce hollandaise
Geschmortes Weinsauerkraut

Broccoli
mit Mandelbutter

Kohlrabi in Sahnesauce
Blumenkohl ,Polnisch”

BEILAGENVARIATIONEN

(wdhlen Sie 3 Komponenten)

Uberbackenes Kartoffelgratin
Gebackene Kartoffelecken
Schwabische Butterspatzle
Westfalische KartoffelkloBe

Frische Rostkartoffeln
mit Speck
Petersilienkartoffeln
in Butter

Basmatireis
mit Krautern

SALATVARIATIONEN

(wéhlen Sie 3 Komponenten)
WeiBkrautsalat
mit Speck und Zwiebeln

Kartoffelsalat
mit gekochtem Ei

Teufelssalat
mit Silberzwiebeln

Thunfischsalat mit Zwiebeln
Waldorfsalat mit Ntissen

Geflugelsalat
mit Mandarinen

Apfel-Lauchsalat

DESSERTVARIATIONEN

(wéhlen Sie 2 Komponenten)
Kasebrett
mit Salzgeback und Weintrauben

WeiBes oder braunes
Mousse au chocolat

[talienisches Tiramisu
mit Eierlikorsauce

Hamburger rote Griitze
mit Vanillesauce

Panna Cotta mit Himbeermus

Bratapfel mit Marzipan
und Vanillesauce

Eisbombe ,Grand Manier”

Zum Blifett erhalten Sie einen Brotkorb mit verschiedenen Brot- und
Brétchensorten sowie Butter und Griebenschmalz oder Krauterbutter.

Preise pro Person siehe Anlage




ITALIENISCHES BUFETT

La Dolce Vita!

WESTFALISCHES BUFETT

Urig und rustikal ...

KALTE GERICHTE

Partyfrikadellen mit saurem Gemuse

Gegrillte Hahnchenschenkel
mit Ananas

\ Geraucherter Schinkenknacker

Gegrilltes Spanferkel
mit Apfelrotkraut

' Braune Biersauce

Frische Bratkartoffeln
mit Speck und Zwiebeln

Kartoffelptree
mit Speck und Zwiebeln

DESSERTS

Westfalische Herrencreme

mit Schokosplittern und Rumrosinen

mit Salat und Frischkase

Canapés
mit Salat und Rinderschinken

6 Ab 20 Personen - Preise pro Person siehe Anlage

KALTE GERICHTE

Honigmelone mit Parmaschinken
I[talienische Wurstplatte ,Milano”

Tomatensalat
mit Mozzarella und Basilikum

mit Lachs-Sahnesauce

Gebackene Auberginen
oder eingelegte Auberginen

DESSERTS

[talienisches Tiramisu

Geraucherter Schinken , Eingelegter milder Schafskdse CANAPES ,,PREMIUM"
mit Cornichons, frisches CANAPES mit Oliven FUR IHREN EMPFANG f
Schmk(.anmett mit Zwiebeln FUR IHREN EMPFANG Raffiniert eingelegte Austernpilze Canapés a
Verschiedene Canapés Pikante Champignons mit Krautern mit Salat und Farmerschinken
S bgf - Canapés in Kase-Ei-Hulle mit Salat und
E'C wlelns OF; Sl: hze i VY'; e:'rlk?glen mit Salat und Wildpastete Eingelegte Zucchinis und gerduchertem Kasseler
4 inge egter rathering mit Zwiebeln Ca_napés . Paprika in Knoblauch anapés _
- ?:/r?gzﬁtfiig 222;”;35;’[26 ik mit Salat und gekochtem Ei Crevettensalat ,Capri” mit Salat und Thunfisch
nd Gurke 9 Canapés auf Artischockenboden Canapés
LIiésealljsrwahl mit Weintrauben e R ARt Gemischter Brotkorb it sal B und fatben
Canapes . Butter und Krauterbutter Canapés ,
Br_otauswahl mit Salat und Wurstaufschnitt talienischer Nudelsalat mit Salat und rohem Schinken
m.lt Butter und Schmalz Canapés Canapés
Frischer Krautsalat mit Salat und Putenbrust mit Salat und gerduchertem Heilbutt
Kartoffelsalat mit Ei und Gurke Canapés Canapés
Bunter Nudelsalat mit Gemuse mit Salat und ungarischer Salami WARME GERICHTE mit Salat und Roastbeef
Eiersalat ,,Gutshof” Canapés Schweineschinken in Krauterkruste Canapés
mit Salat und Schafskase mit Sauce mit Salat und gerduchertem Aal
g
WARME GERICHTE Canapés . Kalbsmedaillons ,Saltimbocca” Canapés _
_ _ . mit Salat und Schnittkdse mit Parmaschinken und mit Salat und Forellenfilet
Kasseler-Rippenspeer mit Bratenjus Canapés frischem Salbei gefilllt, gebraten, Canapés
Kleine Mettwirstchen mit Salat und gekochtem Schinken auf Tomatenconcasse mit Salat und franz. Camembert
auf Weinsauerkraut Canapés Tagliatelle ,,Salmone” Canapés

mit Salat und Hahnchenbrust

Canapés
mit Salat und gerduchertem Lachs

Preise pro Person siehe Anlage 7



UNSERE EMPFEHLUNG FUR JEDEN ANLASS

Erlesene Menivorschlage

KLASSISCHES MENU

Rinderkraftbrihe

mit Einlage
Schweinefiletmedaillons ,Géartnerin”
mit Spargel, Broccoli, Erbsen,
Mohren und Blumenkohl

dazu Sauce hollandaise

Kroketten, Pommes frites

und Rostkartoffeln

Gemischte Salatplatte

Vanilleeis mit heiBen Himbeeren

ELEGANTES MENU

. Steinpilzrahmsuppe
mit frischen Krautern und
Sahnehaubchen

Geraucherter Lachs

mit Sahnemeerrettich
und Buttertoast
Rinderfiletsteak vom Grill
mit Pfifferlingen

in Speck und Zwiebeln
geschwenkt
Mandelbroccoli und
groB3e Salatplatte

Kartoffelkrusteln und Pommes frites

- Eisbombe , Grand Manier”

MENU DES HAUSES

Frische Huhnersuppe
mit Nudeln und Eierstich

Sauerbraten ,Rheinische Art”

mit Rosinen und herzhafter Sauce
— unser Klassiker —

dazu frischer Apfelrotkohl
Butterkartoffeln und KléBe

Westfalische Pumpernickelcreme

WESTFALISCHES MENU

Munsterlander Kartoffelsuppe
mit Lauch und ger6stetem Speck

Gegrillte Schweinekeule und
leicht gerducherter Kasselerbraten

Frischer Apfelrotkohl und
Specksauerkraut
Krauterkartoffelptree, Rostkartoffeln
und Salzkartoffeln

Westfalische Herrencreme
mit Rum und Schokosplittern

Bitte beachten Sie bei Ihrer Auswahl auch unsere Saisonmends
wie frischer Spargel oder Martinsgans!

Preise pro Person siehe Anlage

UNSERE EMPFEHLUNG FUR JEDEN ANLASS

Frische Spargelcremesuppe
mit Schnittlauch

Scherlebecker Stangenspargel
mit Sauce hollandaise
oder zerlassener Butter

Auf dem Grill gegarte
Schweinefiletmedaillons

Neue Petersilienkartoffeln
Frische Erdbeeren mit Vanilleeis

WESTFALISCHES _
HOCHZEITSMENU

Rinderkraftbriihe
mit GemUse und Fleischeinlage

Gekochtes Rindfleisch
mit Meerrettichsauce

Rinder- und Schweinebraten
in brauner Sauce

Gemdseplatte mit Spargel, Broccoli,

Erbsen, Mohren und Blumenkohl,
dazu Sauce hollandaise

Butterkartoffeln und Kroketten

Vanilleeis mit heiBen Kirschen
und Schlagsahne

MENU ZUR SPARGELZEIT

Warme Menuvorschlage

SUPPEN
Huhnersuppe

mit Einlage

Klare Tomatensuppe

Tomatencremesuppe
mit Basilikum

Lauchcremesuppe
Rinderkraftbriihe

mit Einlage

Franzosische Zwiebelsuppe

Blumenkohlcremesuppe
mit Sahne

Champignoncremesuppe
Geflligelcremesuppe

Chili con carne

mit Mais
Steinpilzcremesuppe
Indische Currysuppe
Broccolicremesuppe
Franzosische Fischsuppe
Kaserahmsuppe
Westfalische Kartoffelsuppe
Ungarische Gulaschsuppe
Blsumer Krabbensuppe
Frische Spargelcremesuppe
Ochsenschwanzsuppe

Selbstverstandlich kénnen Sie sich Ihr Ment oder
Blifett auch selbst zusammenstellen.
Die hier aufgeftihrten Vorschlédge sind nattirlich nur ein
kleiner Teil unserer Angebotspalette.

Preise pro Person siehe Anlage




BUFETTS UND MENUS - EINZELNE KOMPONENTEN

Wahlen Sie aus!

BUFETTS UND MENUS - EINZELNE KOMPONENTEN

Wahlen Sie aus!

KALTE VORSPEISEN WARME VORSPEISEN WARME GERICHTE WARME GERICHTE
Honigmelone mit Parmaschinken Gedunstete Lachsforelle FLEISCH FISCH
Schweinemedaillon, mit Zitronenbutter Hahnchenbrustgeschnetzeltes , Asia” Forelle ,Millerin”

¥ garniert mit Friichten Gambas in Knoblauchdl Rindergeschnetzeltes ,Stroganoff” mit Zitrone
Roastbeefrélichen, gefillt Lachs-Lasagne Schweinelendchen ,Hubertus” quellg ,Blau”
Schinkenrélichen mit Spargel mit Spinat mit Pfifferlingrahm mit Zitronenbutter
Gefiillte Tomatenkdrbchen HahnchenspieBe ,Barbecue” Schweinegeschnetzeltes ,Mexiko” Calamares a la Romana
Schinkenmettigel Italienische Gnocai Rinderroulade ,Hausfrauen Art” Lachssteak ,Florentiner Art”
mit Zwiebeln mit Hackfleischsauce Rinderbraten ,Burgunder Art” Fischragout ,Helgoland”
Honigmelone Qyiche Lorraiqe Putensteak ,Gartnerin Seehechtfilet in Senf-Sahnesauce
e S e Bml;cj?aﬁerr;schw;ki: h Hahnchenbrustfilet auf Blattspinat Lachssteak mit Krauterkruste
F”.SCh?r Bratgnaufschnl’ft n:it ISS Cesli e Rinderfiletmedaillons
milt Mixed Pickles i P st Hona Kong' mit Krauterbutter
Fnicshehr Raucherlitclhrs1 H?hnef: us h T(n? ong Geftillter Nacken-Zwiebelbraten WILD- UND
mit Sahnemeerrettic ahnchenschenke! N A
b g mit Paprikastreifen Spanferkel, gegrillt mit Biersauce SAISONSPEZIALITATEN
mit Honig-Senfsauce Kasselerté)ralten Hirschgulasch ,Hubertus”

mit Zwiebelsauce S

Gerauchertes Forellenfilet Rehgulasch ,Diana

mit Sahnemeerrettich Schweinertickenbraten ,Schwedisch

Geraucherter Aal

Hirschkalbsbraten ,Waidmanns Art”
Rehriicken ,Baden Baden”

Lammbraten aus der Keule

auf Meerrettichschaum

. Matjesfilet ,Lord Nelson”

mit Preiselbeersahne

Putenbrust ,Florida”

Gegrillter Schweinekrustenbraten
+Rustikal”

Schweinebraten in der Krauterkruste

Rehkeule in Rotwein
Martinsgans Keule oder Brust
Wildschweinbraten ,Forster Art”

Geraucherte Hahnchenbrust, garniert

Italienische Wurstplatte ,Milano” Schweinefilet in Blatterteig

Putenschinken mit Schinken und Kase

mit Waldorfsalat gefillt y Schweinefiletmedaillons , Dijon”

Tomatensalat (M /(7;6/5 Q% in Senfsauce

Putenbrustmedaillons , Madras”

mit Mozzarella und Basilikum
Geraucherter Heilbutt é 7 @% Salzbraten mit Biersauce

mit kalter Krdutersauce Kalbsmedaillons ,Saltim Bocca”
Kalbsgeschnetzeltes ,Zuricher Art”
Hahnchenrolle ,Florenz”
Grillhaxen ,Bayrisch”

Gronlandkrabben
mit Cocktailsauce

Pikante Champignons
mit Krdutern

10 Preise pro Person siehe Anlage Preise pro Person siehe Anlage "



WIR WUNSCHEN

Guten Appetit!




BUFETTS UND MENUS - EINZELNE KOMPONENTEN

Wahlen Sie aus!

SALATVARIATIONEN

Chinakohlsalat ,Florida”

Bauernsalat
mit Schafskase

Farmersalat
mit Ananas

Reissalat
mit Curry

Griiner Bohnensalat

Waldorfsalat
mit Nissen

Gurkensalat in Rahmdressing

Kartoffelsalat , GroBmutters Art”
. mit Ei

Kasesalat
mit Apfeln und Nissen

Warmer Kartoffelsalat ,Bayrisch
Mbhren-Apfelsalat

Nudelsalat ,Badische Art”
mit Pilzen

"

Paprikasalat
mit Zwiebeln

Flusskrebssalat
mit Mandarinen

1 Lauch-Apfelsalat
mit Nussen

Matjessalat
mit Zwiebeln und Kapern

Roter Heringsalat
mit Roter Beete

" Krabbensalat

mit Cocktailsauce

Thunfischsalat
mit GemUse

Meeresfrichtesalat ,,Andalusia”

Eiersalat
mit Schinken

Bayrischer Wurstsalat

Gefligelsalat
mit Champignons

Teufelssalat
mit Perlzwiebeln

Schinkensalat
mit Zwiebeln und Apfeln

Rohkostsalate
mit verschiedenen Dressings

Krautsalat
mit Speck und Zwiebeln

Krautsalat in Rahmdressing
Heringstipp ,Hausfrauen Art
Broccoli-Schinken-Salat

]

BROT UND BUTTER

Gemischter Brotkorb
Brotchen
Brotchenkranze
Stangenbrot
Krauterbutter
Griebenschmalz
Rahmbutter

Aioli

Preise pro Person siehe Anlage

BUFETTS UND MENUS - EINZELNE KOMPONENTEN

Wahlen Sie aus!

GEMUSEBEILAGEN

Apfelrotkraut
Prinzessbohnen im Speckmantel
Blumenkohl ,,Polnisch”

Pariser Karotten
mit frischen Krautern

Bayrisches Jagerkraut

Broccoli
mit gerdsteten Mandeln

Frischer, junger Rahmwirsing
Spargelgemuse

in Sauce hollandaise
Sauerkraut , Gutshof Art”
Champignongemdse

in weiBer Sauce
Leipziger Allerlei

mit Krauterbutter
Zuckerschoten

mit Petersilie
Paprikagemuse

mit Tomaten

Rosenkohl mit Speck und Zwiebeln

Franzosisches Ratatouille

Gebratene Mischpilze
mit Speck

Erbsen und Mohren in Krduterbutter

Romanescogemtise
mit Sauce hollandaise

SATTIGUNGSBEILAGEN

Kartoffelgratin
KartoffelkloBe oder SemmelkloBe

Frische Rostkartoffeln
mit Speck und Zwiebel

Kartoffelkroketten
Frische Gnocci
Herzoginkartoffeln

Kartoffelptree
mit Speck und Zwiebeln

Serviettenknodel
Rostiecken
Bechamelkartoffeln
Petersilienkartoffeln

Ofenkartoffeln
mit Krduterquark

Gebutterte Eierbandnudeln
Kartoffelecken

Basmatireis oder Curryreis
Pommes frites

Butterspatzle
oder andere Teigwaren

Schweizer Rosti

Preise pro Person siehe Anlage




FRUHSTUCKEN WIE GOTT IN FRANKREICH

Die Qual'der Wahl!

UNSER S
BEWAHRTES FRUHSTUCK

Brotkorb mit 2 Brétchen

und 2 Scheiben Brot

Butter und Konfittire

Gemischter Aufschnitt

Gemischter Schnittkase

2 Rihr- oder Spiegeleier

1 Kannchen Kaffee, Tee oder Kakao

| UNSER o
EXCLUSIVES FRUHSTUCK

Brot und Brotchen nach Wunsch

: Butter, Honig, Konfitre,
Quark und Frischkase

Roastbeef, gekochter Schinken
und roher Schinken

Lachs mit Sahnemeerrettich,
2 Eier nach Wahl

0,2 | Orangensaft und 0,2 | Sekt
1 Kénnchen Kaffee, Tee oder Kakao

UNSER
BRUNCHANGEBOT

Kaffee, Tee, frische Milch oder Kakao
Brotkorb mit verschiedenen Brétchen

und Mischbrot

Butter, Honig, Konfittire
Bratenplatte, garniert
Sahnequark und Frischkase
Krauterrihrei mit Schnittlauch

Nurnberger Bratwirstchen und
gebratener Speck

gemischte Kaseplatte
mit Salzstangen

Fischplatte
mit Sahnemeerrettich

Hlhnersuppe mit Eierstich

Schweinefilet
in Pfifferlingrahmsauce

Geflllter Schweinegrillbraten
in Biersauce

Gartensalatvariationen

Verschiedene hausgemachte
Dressings

Kartoffelrosti
Butterspatzle

Gemdseplatte
mit Sauce hollandaise

Westfalische Herrencreme
Schwarzwalder Kirschtorte

16 Ab 15 Personen - Preise pro Person siehe Anlage

FUR IHREN STEHEMPFANG

Fingerfood

1/2 gefilltes Ei

Champignonkopfe
mit Frischkase

Krabbencocktail
mit Mandarinen

Teufelssalat
mit Perlzwiebeln

Minipastete, gefuillt

Thunfischsalat
mit Zwiebeln

Geflugelsalat
mit Ananas

Riesengarnelen
mit Cocktailsauce

Lachsspief3
mit Meerrettich

FINGERFOOD

Spargelspitzen
mit Cocktailsauce

Parmaschinken
mit Honigmelone

Mozzarellaspie3
mit Cherrytomaten

FleischspieBchen
mit Paprika
Gebackene Mozzarellasticks

Hackfleischballchen
mit Oliven

Backpflaumen im Speckmantel

Chickennuggets
mit Barbecuesauce

Chicken-Wings ,American”

Preise pro Person siehe Anlage

17



VOM LOFFEL IN DEN MUND

Desserts

DESSERTVARIATIONEN

Mousse au chocolat  [talienisches Tiramisu
Mousse au chocolat blanc  Westfalische Pumpernickelspeise
Westfalische Herrencreme  Welfenspeise

Fisbombe ,Grand Manier” it Weinhaube
Backapfel ~ Zitronencreme

mit Marzipan und Vanillesauce ~ Mit Limoncello

Bayrische Creme ~ Orangencreme
mit Kirschen it Grand Manier

GrieBflammerie  Birme ,Helene
mit Aprikosensauce ~ Mit Schokoladensauce

Frischer Obstsalat ~ Zimtmousse
mit Maracchino ~ Mit Kirschen
Panna Cotta  Erdbeer-Mascarponecreme

mit Himbeersauce ~ Warmer Apfelstrudel
mit Vanillesauce

el 7%%%

CLysere

Preise pro Person siehe Anlage

Schwarzwalder-Kirschtorte
Schokoladen-Sahnetorte
Gertrudenau-Torte

Hertener Schlosstorte
Birnen-Sahnetorte
Latte-Macchiato-Torte
Holunder-Sahnetorte
Himbeer-Joghurt-Sahnetorte
Donauwellen mit Kirschen
Kase-Sahnetorte
Orangen-Sahnetorte
Obst-oder Sahneblechkuchen

AUSZUG UNSERER TORTENVARIATIONEN

AUS UNSERER HAUSEIGENEN MEISTERKONDITOREI

Torten und Kuchen

Nuss-Sahnetorte
Buttercremetorte
Mokka-Cremetorte
Monte-Carlo-Cremetorte
Kasekuchen, gebacken
Gedeckter Apfelkuchen
Mandarinen-Sahnetorte
Irish-Creme-Torte
Cointreau-Sahnetorte
Johannisbeer-Joghurt-Sahnetorte
Herrensahnetorte
Sonstiger Blechkuchen

HOCHZEITS- UND JUBILAUMSTORTEN
aus Sahne oder Buttercreme

Hochzeitssahnetorte 3-stdckig
Hochzeitscremetorte 3-stockig
Hochzeitssahnetorte 5-stdckig
Hochzeitscremetorte 5-stockig
Geburtstagssahnetorte mit Zahl
Geburtstagscremetorte mit Zahl
Zahlen-Sahnetorte in Buchform
Zahlen-Cremetorte in Buchform

Preise pro Torte siehe Anlage




UNSERE ANGEBOTE AN

Kaffeegesellschaften

UNSER REICHHALTIGES

Getrankeangebot

Wir halten standig ein gutes Angebot an alkoholischen sowie
nichtalkoholischen Getrénken und Séften fir Sie bereit.
Sollten Sie jedoch bei der Getrénkeauswahl bei uns eine Sorte nicht finden

. KAFFEEANGEBOTE

b Angebot 1 Angebot 4
! 2 Stlickchen Sahnetorte nach Wahl

Kaffee, soviel gewiinscht
Schonkaffee, soviel gewtinscht
Kakao, soviel gewlinscht

Tee, soviel gewlinscht

Angebot 2

2 gut belegte Schnittchen
oder 2 1/2 belegte Brotchen

I 2 Stlickchen verschiedener
Blechkuchen

Kaffee, soviel gewtinscht
Schonkaffee, soviel gewiinscht
Kakao, soviel gewlinscht

Tee, soviel gewiinscht

Angebot 3

3 belegte Schnittchen
oder 3 1/2 belegte Brotchen

2 Sttickchen verschiedener
. Blechkuchen

Kaffee, soviel gewiinscht
Schonkaffee, soviel gewiinscht
Kakao, soviel gewtiinscht

" Tee, soviel gewiinscht

2 belegte Canapés nach Wahl
oder 2 1/2 belegte Brotchen

2 Stiickchen Sahnetorte lhrer Wahl

Kaffee, soviel gewiinscht
Schonkaffee, soviel gewiinscht
Kakao, soviel gewtiinscht

Tee, soviel gewdinscht

Angebot 5

2 gut belegte Schnittchen
oder 2 1/2 belegte Brotchen

2 Stiickchen verschiedener
Blechkuchen

1 kréftige Suppe Ihrer Wahl
Kaffee, soviel gewiinscht
Schonkaffee, soviel gewiinscht
Kakao, soviel gewtiinscht

Tee, soviel gewdinscht

20 Preise der Angebote siehe Anlage

oder spezielle Wiinsche haben, so gehen wir gerne darauf ein.

Unter anderem
halten wir folgende Marken
fur Sie bereit:

Veltins Pilsener
Warsteiner Pilsener
Pilsener Urquell
Budweiser Pils

sowie alle géngigen Sorten FaBBbier

Unsere Weine
von einem Weingut
an der Mosel

Weingut Serwazi,

Riesling lieblich, 0,75 |
(ein ausgewogener Wein
zu leichten Speisen)

Weingut Serwazi,

Riesling feinherb, 0,75 |

(kréftig, eleganter Wein,

ein abendfillendes Vlergniigen)

Weingut Serwazi,
Riesling trocken, 0,75 |
(ein kraftvoll, fulliger Tischwein)

Weingut Serwazi,

Rivaner halbtrocken, 0,75 |
(sdurearmer, harmonischer
Essensbegleiter)

Weingut Serwazi,

Rosé Rotling, halbtrocken, 0,75 |
(der Sommerhit, gut gekihlt
serviert, aufregendes Pfirsicharoma)

Weingut Serwazi,

Spatburgunder Rotwein trocken,
0,75 | (ein ausgeglichener,
warmender Rotwein)

Serwazis Rieslingsekt,

trocken, 0,75 |

(ein Vergntigen zu jedem Anlass)

sowie eine grolBe Auswahl diverser Edelbrénde, Schnépse und Likére

Preise der Angebote siehe Anlage 21
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Gedeck
bestehend aus:

Suppen-Gedeck

bestehend aus:

Kaffee-Gedeck
bestehend aus:

DESWEITEREN BIETEN WIR IHNEN AN:

Glaser
Tische
Banke
Stuhle
Stehtische
Zapfanlage

Servicekrafte

Bitte beachten Sie unsere allgemeinen Geschéftsbedingungen

Geschirr- und
Partymobelverleih

PREIS JE GEDECK
bei Ruickgabe
gereinigt ungereinigt
1,75 EUR 210 EUR
1 groBer Teller
1 Dessertschale
1 Messer
1 Gabel
1 Kaffeeloffel
1,35 EUR 1,65 EUR
1 Suppentasse
1 Unterteller
1 Loffel
1,55 EUR 1,85 EUR

1 Dessertteller

1 Kaffeeobertasse
1 Kaffeeuntertasse
1 Kuchengabel

1 Kaffeeloffel

0,45 EUR/ Stuick
8,50 EUR/Stuick
6,50 EUR/ Stlick
4,50 EUR/Stuick
9,20 EUR/ Stuick
45,00 EUR/Sttick
28,00 EUR/Stunde

Bitte beachten Sie unsere allgemeinen Geschaftsbedingungen!

Die Ruckgabe des Geschirrs, Servierplatten und sonstiger Lieferbehélter
sowie sonstiger Leihgegenstande erbitten wir bis spatestens 2 Tage nach
Lieferung oder nach Vereinbarung, laut unterzeichnetem Lieferschein.

Sollte das Geschirr am 3. Werktag nach der Lieferung noch nicht wieder
an uns zurlickgegeben sein, werden wir ab diesem Tag die oben genann-
ten Leihgebiihren zusatzlich erheben.

Fehlmengen, Bruch und Beschadigungen werden lhnen gesondert, zum
momentan aktuellen Wiederbeschaffungswert, in Rechnung gestellt.

Ab einem Auftragswert von 175,00 EUR erfolgt die Anlieferung in einem
Umkreis von 10 km kostenlos (Uber 10 km nach Vereinbarung). Bei einem
Auftragswert unter 175,00 EUR erheben wir eine Lieferpauschale in Hohe
von 25,50 EUR.

Saisonale Anderungen in der Zusammenstellung der Speisen oder leichte
Verschiebungen der Auslieferzeiten (30 — 45 Minuten), berechtigen nicht
zu Preisabzligen. Es werden die von Ihnen genannten Personenzahlen in
Rechnung gestellt. Die Rechnung kann sofort beim inkassoberechtigtem
Auslieferungsfahrer bezahlt werden, spatestens jedoch am 3. Werktag
nach unserer Lieferung.

Unsere Preise sind Bruttopreise und verstehen sich inklusive der momentan
gultigen Mehrwertsteuer.

Gerichtsstand ist fur beide Seiten das Amtsgericht Recklinghausen.

Fir lhre Festlichkeiten sind unsere Café-Restaurants selbstverstandlich so
lange, wie von Ihnen gewtinscht, gedffnet.



